El mejor cate

se prepara

beanegreen

Hario V60
El método V60 utiliza instrumentos de maxima calidad y disefio para elaborar un café filtrado diferente.
La sencillez, junto a un esquema estudiado permiten con una elaboracién lenta y cuidadosa sacarle el

maximo partido a un buen grano de café al extraer sus mejores caracteristicas de aroma y sabor.

Los conos para elaborar café por goteo de Hario estan especialmente disefiados para obtener la mejor
extraccion.

La forma conica permite que el café se expanda y el liquido fluya hacia el centro lentamente, extendiendo el
tiempo de los granos en contacto con el agua, incluso en una infusién individual.

Un unico y amplio agujero en la parte inferior permite que la punta del papel de filtro se suelte por el gotero
liberando el liquido extrayendo todo el sabor de los granos y permitiendo que el café determine el sabor.

Las nervaduras interiores en forma de espiral consiguen la maxima expansion del café permitiendo la
liberar el exceso de aire.

Utilizan filtros de papel de gran calidad de forma conica disponibles en paquetes de 100 unidades, en
medida 01 o 02.

El hervidor Buono de Hario es un complemento ideal para lograr una 6ptima extraccion.




Jarras Server Clear

Las jarras XGS Server Clear son el complemento perfecto para acompafar un café elaborado en V60.

Especialmente disefiadas para sostener un cono de goteo, permiten ademas una
elegante presentacion y servicio del café ya elaborado.

Realizadas en cristal transparente resistente al calor cuentan con curvas en los
lados que ademas de ser una caracteristica de disefio permiten calcular facilmente ¢ i
la cantidad de liquido contenida. | ‘ S

Cuenta con una tapa con borde de silicona que impide la salida del calor, y ademas _Kas =
puede utilizarse como soporte para el gotero. o

Esta serie de Hario ha ganado recientemente el premio red dot design award 2012.

Todos los productos son elaborados en Japon por Hario Glass Co., Ltd.



